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MENU NOCHEVIEJA

COCKTAIL DE BIENVENIDA

CANAPES

PANIPURI
Pate ahumado de mollejas con mermelada de naranja

PLUMAS CRUIJIENTES
Pollo crujiente con crema de mejillones y encurtidos

PRIMER PASO CUARTO PASO

TARTAR AGUAS PROFUNDAS
Steak tartar de chuleta madurada Bacalao char siu

con tuéetano y cecina
QUINTO PASO
SEGCGUNDO PASO PATO LUCAS

VIEIRA Magret de pato a baja temperatura
Vieiras con pasta kataifi, con salsa de frutos rojos
salsa huancaina y citricos y brioche de naranja

TERCER PASO SEXTO PASO

HUMO LA VIANDE
Crema de vegetales al carbon Rib eye madurado en miel perfumada,
con pulpitos vietnamitas crema de remolacha ahumada,
salsa de ternera y bunuelos de queso

SEPTIMO PASO

0JOS COLOR CIELO
Cardamomo, coco, vainilla, chocolate y umami

BODEGA

VENDIMIAS DE SELECCION PROPIA
ANGUS EXPERIENCE & UNEXPECTED

Blanco - Coupage DOCa Rioja
Blanco - 100% Verdejo DO Toro
Rosado - Coupage DOCa Rioja
Tinto - 100% Garnacha - Ecoldgico
Tinto - Ribera del Duero - Magnum
Tinto - Coupage DOCa Rioja - Magnum
La Vie en Rose - DO. Cava

El menu incluye:
Agua natural, refrescos y cerveza Heineken de barril.
Bolsa de cotillon y 12 uvas de la suerte.

159€

PRECIO POR PERSONA
IVA INCLUIDO

MARBELLA ANGUS.COM
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NEW YEAR S EVE MENU

WELCOME COCKTAIL

CANAPES

PANIPURI
Smoked sweetbread pate with orange marmalade

CRISPY FEATHERS
Crispy chicken with mussel cream and pickles

PRIMER PASO CUARTO PASO

TARTARE DEEP WATERS
Dry-aged rib steak tartare with bone Char siu cod
marrow and cured beef

QUINTO PASO
SECUNDO PASO DAFFY DUCK

SCALLOP Low-temperature duck magret
Scallops wrapped in kataifi pastry with red fruit sauce and orange brioche
with huancaina sauce and citrus

SEXTO PASO
TERCER PASO LA VIANDE

SMOKE Honey-aged rib eye with smoked
Charcoal-roasted vegetable beetroot cream, beef jus,
veloute with Viethamese-style and cheese fritters.
baby octopus

SEVENTH STEP

SKY-COLORED EYES
Cardamom, coconut, vanilla, chocolate, and umami

BODEGA

VENDIMIAS DE SELECCION PROPIA
ANGUS EXPERIENCE & UNEXPECTED

Blanco - Coupage DOCa Rioja
Blanco - 100% Verdejo DO Toro
Rosado - Coupage DOCa Rioja
Tinto - 100% Garnacha - Ecoldgico
Tinto - Ribera del Duero - Magnum
Tinto - Coupage DOCa Rioja - Magnum
La Vie en Rose - DO. Cava

El menu incluye:
Agua natural, refrescos y cerveza Heineken de barril.
Bolsa de cotillon y 12 uvas de la suerte.

159€

PRICE PER PERSON
VAT INCLUDED

MARBELLA ANGUS.COM




